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2008 Cuvée MC blanc extra Brut 12,3 4,0 5.1 3,80 € 26,00 € 13,09 €
weissgekeltert aus Spatburgunder,
Schwarzriesling und Weillburgunder, 20
Monate Hefereifung auf der Flasche.

2010 Gewiirztraminer Spitlese trocken 13,0 4,1 5.4 3,60 € 24,50 € 11,90 €
Drei Tauben
Frischer, wunderbar nach Rosen
duften-der Gewiirztraminer, der im
Geschmack das hilt, was er in der
Nase verspricht: vollmundig und
Geschmackseindriicke von reifen,
exotischen Friichten und einem feinen
Zitruston. Im Edelstahl-tank auf der
Feinhefe trocken ausgebaut ist der
Wein kdrperreich und hat einen
beerigen, weinigen Geschmack. Er
passt als Apéritif, zu kriftigen
Vorspeisen, gegrilltem Fisch, zu Kése
und wunderbar zur asiatischen und
aromareichen Kiiche.

2010 Sauvignon blanc HADES trocken 13,3 0,5 7.5 4,70 € 32,00 € 17,85 €
Qualititswein
8 Monate im Barrique gereift (sur lie).
Kriftiges Sortenaroma mit dem Duft
von Krautern, Stachelbeeren und
Holunder-bliiten. Im Geschmack ein
Hauch von Vanille, mit einem
harmonischen, lang anhaltendem
Abgang. Er passt zur asiatischen
Kiiche, zu Meeresfriichten und
Fischgerichten und zur italienischen
Kiiche.
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Rosé trocken Qualitiatswein 12,3 23 4,6 2,70 €
Aus Spatburgunder- und Schwarz-
rieslingtrauben. Ein Roséwein von hellroter
Farbe mit rubinroten Reflexen, im Duft
intensiv fruchtig mit feinen Aromen von siiflen
Herzkirschen und ein wenig Brombeere,
kombiniert mit einem feinen, weinigen
Geschmack und einer frischen, angenehmen
Sdure im Abgang.

Passt zu Vorspeisen, zu Salaten, hellen
Fleischgerichten und zu gerduchertem Fisch.

Dornfelder trocken Qualititswein 13,5 1,0 4,0 2,50 €
Ein tiefdunkler Rotwein mit lila Reflexen,

korperreich und kréftig. Sein Geschmack

erinnert an Aroma von schwarzen

Herzkirschen und dunkler Schokolade. Die

Holzaromen des Barrique sind sehr gut

eingebunden mit einem leichten Vanilleton. Er

passt zu Leber- und Wildterrinen, zu kriftigen

Schmorgerichten, zu Wildschweinbraten und

zur Pasta mit kréftigen Saucen.

Lemberger trocken Drei Tauben 13,7 2,0 4,1 3,60 €
Qualititswein

Aus Spitlesetrauben gekeltert und Reifung
iber 12 Monate im gebrauchten Barrique. Es
ist ein kréftiger, kdrperreicher und
aromatischer Rotwein mit einer schonen,
blauroten Farbe. Sein Geschmack erinnert an
dunkle Siif3-kirschen, Brombeeren und
schwarze Johannisbeeren. Als Essensbegleiter
passt er zu Wildterrinen, zu Roastbeef und
Steak und zu Reh- und Hirschbraten.

Jodokus Rotwein HADES trocken 13,3 15 4,3 5,90 €
Ein Cuvée aus Cabernet sauvignon, Merlot und
Lemberger. Die Rebstdcke wachsen in der
besten Gemarkung Heilbronns, dem
Léwenherz, vergleich-bar einer Grand cru
Lage. Der Name des Weins stammt von
unserem Urahn Jodokus Drautz, der 1496 von
Kaiser Maximilian I. das Wappenrecht
verliehen bekam. Seit iiber 500 Jahren betreibt
unsere Familie Weinbau. Der Jodokus Rotwein
hat eine tintengleiche, dichte Rotfarbung, ist
gerbstoffreich, kraftig und schmeckt nach
dunklen Waldbeeren und Schokolade — ein
grofler Rotwein. Er passt hervorragend zu
Wildgerichten und dunklem, kraftigem Fleisch.
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